Calda:1 xicara acucar
1 xicara de chocolate em pé
1 colher de manteiga

1/2 xicara de leite

Montagem:Forre o fundo de um pirex com o creme, coloque as bolachas maizena molhada no leite com café e vai
fazendo as camadas até acabar o creme.

Colocar por cima desse creme amendoim triturado e torrado.

Calda:Levar ao fogo até dar o ponto de brigadeiro mole, colocar por cima do amendoim torrado e levar ao freezer.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/53197-torta-alema-da-marilza.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/53197-torta-alema-da-marilza.html

