Calda:1 xicara acucar
1 xicara de chocolate em pé
1 colher de manteiga

1/2 xicara de leite

Montagem:Forre o fundo de um pirex com o creme, coloque as bolachas maizena molhada no leite com café e vai
fazendo as camadas até acabar o creme.

Colocar por cima desse creme amendoim triturado e torrado.

Calda:Levar ao fogo até dar o ponto de brigadeiro mole, colocar por cima do amendoim torrado e levar ao freezer.
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