Massa:3 xicaras de farinha de trigo
1 gema

50 g de margarina

Recheio:1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite
1/4 de caldo de limao

1 caixa de bis limao

Recheio:Misture todos os ingredientes e bata por 3 minutos com o garfo.

Montagem:Cologue a massa em uma forma de fundo removivel de 22 cm de didametro e coloque o recheio por
cima. Coloque para assar no forno médio por 20 minutos. Apds ficar pronto coloque raspas de limao e pedacos de
bis picado e sirva gelado.
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