300 g de suspiros

600 g de morangos

500 g de creme de leite fresco

3 colheres de sopa de aclcar refinado
300 g de fios de ovos

folhas de hortela para enfeitar

Bata o creme de leite fresco com o agucar até virar chantilly.

Em uma taga coloque camadas de suspiros quebrados grosseiramente, chantilly, fios de ovos e morangos, termine
com chantilly.

Decore com metades de morangos, enfeite com folhinhas de hortela sirva gelado.
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