1 kg de farinha de trigo

2 saquinhos de fermento seco bioldgico

3 colheres de sopa de aclcar

1 colher de cha de sal

1 colher de sopa de 6leo

3 ovos

9 colheres de margarina nao muito cheias

2 copos e 1/2 de leite (pode ser copo americano)

Coloque a farinha numa bacia de plastico e em seguida, o fermento, o acucar, o sal, o éleo e a margarina e 0s

0Vo0s.
Mexa até esfarelar, em seguida coloque o leite e amasse bem.

Separe a massa em 6 bolinhas menores e deixe descansar por aproximadamente 1 hora.
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