1 xicara (chd) de café quente
1/2 xicara (cha) de creme de leite
1/4 de xicara (chd) de chocolate meio amargo partido em pedacos

2 e 1/2 colheres (sopa) de acucar

Misture o café e o creme de leite.

Aqueca bem.

Coloque no liquidificador, junte os pedacos de chocolate e o acucar.
Tampe bem e bata em alta velocidade por 20 segundos.

Despeje em canecas aquecidas.
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