1 kg de trigo

2 tabletes de fermento
2 colheres de aclcar

1 colher de de sal

1 xicara de leite

1 xicara de 4gua morna
1/2 xicara de éleo

3 ovos

Bata no todos os ingredientes no liquidificador, menos o trigo.

Depois coloque em uma bacia o trigo e acrescente a mistura, mexa com as maos.

Deixe descansar a massa até que dobre de volume.

Abra a massa como quiser, da para fazer além do pao salgadinhos, enroladinhos, pao italiano.

Fica uma delicia, rende 8 pdes grandes, se for fazer enroladinhos de salsicha para festas rende 150 enroladinhos.
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