2 xicaras de cha farinha de trigo

2 xicaras de cha de acUcar

4 ovos

1 colher de sopa de fermento em pé quimico

1 pacote de p6 para pudim de sabor de sua preferéncia

15 colheres de sopa de agua

Separe as quatro claras das gemas, e bata na batedeira ao ponto de clara em neve.

Acrescente as gemas, € bata.

Acrescente em seguida o acUcar,bata mais até esbranquicar e cologue a agua. Continue batendo.
Adicione a farinha e o pé para pudim.

Acrescente o fermento.

Bata mais um pouco e bote em uma forma untada com manteiga ou margarina.

Asse por aproximadamente 40 minutos.

Se quiser coloque bomobom moido sobre a massa antes de ir ao forno.
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