Recheio:500 g de carne moida
Alho e sal a gosto
Azeite

Cheiro verde

Caldo knorr e colorau

1 tomate

1 cebola

pimentao

1 cenoura grande ralada
azeitonas

milho verde

palmito

queijo ralado

Descasque as batatas e corte em rodelas bem finas.

Em uma vasilha disponha o creme de leite, com o0 sazon e a pitada de sal e misture.

Mergulhe as batatas em rodelas dentro do creme de leite temperado.

Unte um pirex com azeite.

Coloque uma camada de batatas e outra de recheio, alternando, por Ultimo tem que terminar em batatas.
Para finalizar jogue azeite por cima e polvilhe o queijo ralado.

Leve ao forno preaquecido 180°C e depois coloque em 240°C.

Fique atento, comecando a dourar, esta bom.
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