Camada 1:1 litro de leite
7 colheres de sopa achocolatado
4 colheres de sopa de farinha de trigo ou amido de milho

3 colheres de acucar

Camada 2 - brigadeiro:1 lata de leite condensado
1 colher de margarina

2 colher de achocolatado

Camada 3:1 pacote de preparo para mouse de chocolate

Cobertura:1 caixa de maria-mole de coco

100 g de coco ralado

Primeira camada: Dissolver o amido no leite, junto com o achocolatado, ferver em uma panela, mexendo sempre

até formar um creme.

Colocar em um refratario de vidro a primeira camada espere esfriar cobrir com bolachas maisena.

Camada 2:Cozinhar 4 minutos na panela até desgrudar, mexendo sempre, ou 4 minutos no micro-ondas na opcao

brigadeiro.

Cobrir as bolachas da primeira camanda.

Camada 3: Prepare o pacote de mouse de chocolate e faca conforme as instrucdes e espalhe quando o brigadeiro

da camada 2 esfriar.



Cobertura:Depois faca a Maria-mole conforme as instrucdes use pra cobrir, espalhe o coco ralado por cima.
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