3 xicaras de sobras de arroz
2 0VOoS

2 colheres de maizena

1 xicara de farinha de trigo
sal a gosto

salsinha

cebolinha

1 xicara de leite

Bata no liquidificador o arroz, os ovos a maizena e a farinha de trigo o leite.
Depois coloque o liquido do passo 1 em um recipiente e misture o sal, a cebolinha e a salsinha.

Logo a pds coloque no forno para assar.
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