1 rolo de massa de pastel fresca
Forminhas em formato de cone

Recheio a gosto

Corte a massa de pastel em tiras, enrole por fora das forminhas prendendo bem as pontas para nao soltar e frite

em 6leo bem quente.

Espere esfriar e retire a massa com cuidado (nao precisa untar as forminhas). Recheie conforme seu gosto (salada
de maionese, ricota com tomate seco, queijo com goiabada, brigadeiro etc).
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