1 tablete de macarrao instantaneo Nissin (espaguete)

Picadinho de carne bovina previamente temperada e cozida na pressao
1 pacotinho de sazdén para massas

1 pitada de sal

Catchup, mostarda e creme de leite a gosto

1 colher de cha de éleo de pimenta

Batata palha a gosto

Coloque o macarrao na agua fervente e deixe cozinhar até que fique quase bom (aproximadamente 4 minutos).
Escorra e reserve.

Na dgua que foi cozido o macarrao, ferva os pedacinhos de carne por cerca de 5 minutos, juntamente com o

sazon.

Adicione a pitada de sal, o catchup, a mostarda e a pimenta. Cologue o creme de leite por Ultimo, depois que

desligar o fogo, para nao correr o risco de azedar.

Cologue o0 macarrdao no molho, mexa bem e deixe cozinhar por mais 2 minutos, ou 0 tempo necessario para ele

ficar bom para comer.
Assim que tudo estiver pronto, jogue o creme de leite e mexa bem.

Cologue em uma travessa e polvilhe batata palha por cima.
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