Arroz:1 peito de frango

2 dentes de alho

1/2 cebola

1 creme de leite

1/2 lata de milho

Azeitonas a gosto

Sal a gosto

1/2 |lata de massa de tomate

500 g de mussarela ralada

Cozinhe o frango, deixe esfriar e logo apos desfie.

Em uma panela coloque o alho e a cebola para dourar.

Depois coloque o frango e deixe fritar um pouquinho mas ndo pare de mexer.
Coloque todos os ingredientes, menos a mussarela, por Gltimo o creme de leite.
Depois do molho feito coloque quanto arroz quiser.

Coloque dentro de uma forma e por Gltimo em cima cologue a mussarela espalhada.

Cubra com um papel aluminio e deixe assar por uns 15 a 20 minutos.
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