1 kg de farinha de trigo

1/2 copo de 6leo de soja

2 colheres de sopa de cachaca
1 copo de salmoura

1 colher de vinagre

Misture o ingredientes em uma tigela, assim que a massa ficar macia e um pouco seca, passe a massa em um

cilindro até ela ficar fininha, deixe o mais fina possivel, ela tem que estar elastica.

Faca o recheio a gosto, depois feche o pastel sem deixar nenhum furo, asse no 6leo quente e assim que estiver

pronto, o pastel ndo terd nenhum éleo em sua massa.

Tenha cuidado para nao fura-lo ao fritar, sendo o encharcaréa de éleo.
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