250 g de margarina sem sal
350 g de farinha de trigo
100 g de acucar

1 lata de goiabada

Misturar a margarina com a farinha de trigo e o acucar, até desgrudar da mao (pode precisar de mais farinha).
A massa fica facil de manusear, descanse a massa por 20 minutos.

Corte a goiabada em tirinhas e reserve, abrir a massa com as maos ou com a ajuda de um rolo.

Cortar em quadradinhos e colocar a goiabada, fazer uma trouxinha. Nao precisa untar a forma.

Levar ao forno até ficar dourado.
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