200g de chocolate meio amargo

4009 de bolacha maizena

1 lata de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 lata de doce de leite

500g de amendoim torrado e granulado
250ml de leite

5 colheres de achocolatado em pé

Montagem:Untar o fundo com uma fina camada de chocolate.

Colocar uma camada de bolacha umedecida, uma segunda camada com metade do creme com o doce de leite e
uma camada de amendoim.

Repetir o processo: uma camada de bolacha, outra de creme e 0 amendoim.
Por fim mais uma camada de bolacha e cobrir com chocolate.

Salpicar achocolatado e gelar por 2 horas.
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