1 pacote de coxa e sobrecoxa
1 pacote de creme de cebola
1 lata de cerveja preta

1 cebola picada

Alho amassado

Numa vasilha coloque os pedaco de frango e tempere normal.

Cologue o creme de cebola e a cerveja, misture tudo, coloque numa marinex e leve ao forno embrulhado no papel

aluminio por 20 minutos.

Depois de 20 mminutos tire o papel e deixe dourar
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