2 dentes de alho

1 cebola

6leo para fritar

2 latas de molho de tomate

agua mesma quantidade molho

cominho a gosto

sal a gosto

pimenta calabresa deixando muito apimentado (umas 4 colheres de cha)

acucar deixando o molho doce e disfarcando a pimenta

Corte o0 alho e a cebola em pedacos bem pequenos.

Frite ambos no 6leo.

Coloque o molho de tomate e a 4gua

Tempere com cominho e verifique o sal

Coloque a pimenta e experimente, se estiver extremamente picante, estd no ponto.
Coloque a quantidade de acucar que achar necessario para disfarcar a pimenta.

Deixe fever e pronto.
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