500 g de camarao

3 dentes de alho

Azeite de oliva para refogar

1/2 cebola

1 copo de agua de coco verde

200 g de catupiry

1 coco para colocar o camarao dentro
Pedacos de coco verde

Sal a gosto

Trate o camardo e depois o tempere com sal, alho e cebola.
Refogue.
Depois de refogado, apds uns 7 minutos coloque a dgua de coco e o catupiry e os pedacos de coco verde.

Cozinhe, por fim coloque dentro do coco e pode servir.
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