3 xicaras de farinha de trigo
1 colher de sal

1 colher de royal

3 colheres de margarina

1 xicara de agua

1 xicara de leite

3 gemas

Leite e farinha de rosca para empanar

Coloque tudo na panela até desgrudar, essa massa nao tem nao dar ponto.
Coloque sobre uma superficie e abra com o rolo.
Modele os risoles e recheie a seu gosto.

Passe no leite e na farinha de rosca e frite.
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