1 pacote de macarrao tipo talharim
300 g de peito de frango desfiado
1 cebola ralada

1 tomate picado

1 dente de alho amassado

5 colheres de extrato de tomate

2 tablete de caldo de galinha

Coentro, cebolinha, pimenta-do-reino

Cozinhe 0 macarrao.

Reserve, faca o molho, frite a cebola, o tomate, o alho junto com o peito de frango desfiado ate ficar douradinho.
Junte o extrato, o tablete de caldo de galinha, junte a cebolinha o coentro, pimenta-do-reino.

Cologue o macarrao em uma travessa, coloque o molho se preferir jogue queijo ralado e leve ao forno por 15 para
gratinar.
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