1 caixa de creme de arroz

3 ovos

2 xicaras de aclcar

5 laranjas (suco coado)

2 colheres (sopa) de creme vegetal - margarina sem leite

1 colher (sopa) de fermento quimico em pé

Bata tudo no liquidificador. Forre uma assadeira com papel manteiga. Leve para assar em forno médio e
preaquecido, por cerca de 40 minutos, ou até dourar.
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