500 g de camarado sem cabeca

5 dentes de alho amassados

1 suco de limao

1 sache de tempero ( o de preferencia sua )
Sal a gosto

1 xicara de farinha de trigo

1/2 pacote de creme de cebola

Oleo para fritar

Tempero o camarao com o alho, limao, saché e sal, deixe descansar por 15 minutos.

Misture o trigo com o creme de cebola em uma travessa para empanar os camaroes, coloque o éleo para
esquentar e passe 0s camarés na mistura para empanar e frite.
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