1 pacote de molho de tomate pomarola (340g) e 1/3 de sua medida em agua
3 colheres de sopa de mostarda

2 colheres de sopa de molho de pimenta vermelha
2 colheres de sopa de molho inglés

2 colheres de sopa de molho shoyu

1 colher de sopa de azeite de oliva

1 colher de sopa rasa de tempero alho e sal

1 colher de sopa rasa de acucar

1/2 cubo de caldo de carne de costela

1 colher de café de pimenta siria

1 colher de café de pdprica picante

1 colher de café de pimenta-do-reino

1 colher de cha rasa de curry

1 pacote de sazén vermelho

1 pitada de orégano

1 folha de louro

Junte todos os ingredientes bem misturados em uma panela e ferva até atingir a consisténcia desejada, o ideal é

ferver por no minimo 10 minutos.

Este é um molho perfeito para acompanhar carnes de todos o tipos, frituras, salgados e sanduiches.
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