1 peito de frango

1 fio de azeite

1 pacote de sopa de cebola

1 lata de milho verde (passado no liquidificador com dgua)
1/2 copo de leite

1 lata de creme de leite

Cozinhe o peito de frango e apoés esfriar, desfie ou pique em peguenos pedacos (reserve). Leve ao fogo uma
panela com um fio de azeite, junte a sopa de cebola edeixe dourar sé um pouquinho.

Junte o frango e mexa um pouco. Depois junte o milho verde e o leite e mexa mais um pouco. Deixe ferver um
pouco, adicione o creme de leite e desligue para nao talhar.
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