Pudim:2 xicaras de cha de 4gua morna

3 xicaras de cha de leite em po

2 ovos

1 xicara de cha de leite (pode se usar leite em pé dissolvido)

1 xicara de cha de acUcar

Calda: 1 1/2 xicaras de acucar

Bata todos os ingredientes do pudim no liquidificador ate ficar homogéneo, deixe-o no liquidificador mesmo.

Apoés isso em uma panela adicione o acucar da calda e em fogo baixo derreta o aclcar (atencdo ndo é necessario

mexer o ac¢licar com colher, apenas movimente a panela que esta no fogo até o ponto de derretimento do actcar).

Em um uma forma de buraco no meio adicione a calda derretida primeiro, e depois o pudim cubra com papel

aluminio e deixe cozinhar em banho-maria no fogao (ndo no forno pois o processo é muito lento).

Apos 1 hora em banho-maria retire e reserve até esfriar, deixe na geladeira por 1 hora, apds desenforme e sirva.
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