700 g de filé de merluza

1 cebola cortada as rodelas

1/2 pacote de sopa de cebola

1/2 pacote (tempero em pd) de rabo de boi
1 pacote de creme de leite (natas)

1/2 limao

Sal a gosto

Queijo mussarela ralado

Em uma travessa misture os temperos em p6 com o creme de leite.

Pegue uma travessa propria para ir ao forno tempere os filetes sal e 1/2 limao, misture o preparado dos temperos

e do creme de leite e leve ao forno po 45 minutos.

Cinco minutos antes de tirar do formo coloque o queijo por cima e deixe alourar.
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