Massa:2 ovos

1 xicara (chd) de dleo

1 xicara (chd) de dgua

2 colheres (sopa) de leite em pé

5 colheres (sopa) de farinha de trigo
1 colheres (sopa) de fermento em pé

1 colheres (chd) de sal

Recheio:1 tomate maduro picado em cubinhos
10 fatias de mussarela em cubinhos

10 fatias deppresunto magro em cubinhos

1 caixa creme de leite

3 colheres (sopa) de azeite de oliva

1 colher (sobremesa) de orégano

Sal, pimenta-do-reino a gosto

Massa:Bata tudo no liquidificador, deixando o fermento por Gltimo. Reserve.

Recheio:Misture todos os ingredientes. Reserve.

Montagem:Em uma forma retangular, coloque metade da massa, distribua o recheio e acrescente a outra metade

da massa.

Leve ao forno preaquecido.
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