500 g de canjiquinha fina

500 g de costelinha de porco defumada
Sal a gosto

4 colheres de sopa de éleo

1 cebola

Em uma panela grande refogue a cebola no éleo.

Coloque a costelinha cortada em tiras e deixe dourar, acrescente a canjiquinha e cologue agua até cozinhar,
acerte o sal, por Ultimo o cheiro verde.

A canjiquinha deve ficar bem molhadinha.
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