Caramelo:2 xicaras (cha) d acucar

1/2 xicara (cha) de dgua

Pudim:Bata todos os ingredientes no liquidificador e despeje na forma (com buraco no centro) caramelada. Leve

para assa em banho maria por cerca de 1 hora.

Caramelo:Em uma panela misture o aclcar e a 4gua e leve para ferver no fogo baixo sem mexer.
Quando estiver na cor de caramelo retire do fogo e forre a forma.

Vocé pode substituir o coco ralado por queijo ralado.
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