Creme:500 g de polpa de bacuri
1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite

A mesma medida da lata de leite liquido

Montagem:1 pacote de gelatina sem sabor

1 pacote de biscoitos champagne

Bata todos os ingredientes liquidos no liquidificador por 20 minutos.
dissolva a gelatina e acrescente bata por mais uns 5 minutos.
Resserve.

Em um refratario,despeje um pouco do creme e por cima arrume os biscoitos, coloque outra camada de creme e
outra de biscoito, por Gltimo uma camada de creme.

Leve para gelar.
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