4 copo de feijao (preparado a gosto)

5 copo de agua

300 g de carne em cubo (preparado a gosto)
2 copo de caldinho de carne

1 tablete de caldo knorr

2 tomates picados

1 cebola picados

Salsa a gosto (coentro)

1/2 pimentao picados

Macarrao

O caldo da carne que cozinhou

Despeja o caldo de feijao e os copos de agua no liquidificador, bata até obter a consisténcia de uma pasta

cremaosa.

Coloque na panela, em seguida adicione: caldo de carne, o knorr de carne, a carne, tomate, cebola, pimentao,
salsa, tempero a gosto, colorau a gosto, sal a gosto.

Quando estiver fervendo adicione o macarrao.

Espere 0 macarrao cozinhar e bom apetite!
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