1 pacote de macarrao instantaneo tipo talharim
1 caixinha de creme de leite

1 dentinho de alho amassado

2 colheres de café de 6leo

1 envelope de tempero misto (tipo sazoén)

2 colheres (sopa) de queijo mussarela ralado grosso

Coloque o éleo numa panela pequena e leve ao fogo baixo, acrescente o alho.

Quando dourar o alho, tire a panela do fogo e acrescente o tempero misto e o creme de leite.
Leve ao fogo novamente (sempre baixo) misturando bem até comecar a ferver.

Desligue e reserve.

Prepare o macarrao conforme as instrucdes da embalagem, quando estiver pronto, coloque o creme sobre o

macarrao.

Salpique o queijo ralado e pronto.
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