500 g de coxao mole (cortada em bife)
2 e 182 colheres de cha de molho shoyu
1/2 colher de colorau (urucum)

2 pitadas de ervas finas

tempero pronto

caldo de carne

Tempere o0 coxao mole com o tempero pronto e metade do caldo de carne.

Em uma frigideira coloque éleo e cologue o coxdao mole cortado em bife, logo depois jogue duas colheres e meia de
chéa de molho shoyu e em seguida cologue duas pitadas de ervas finas e meia colher de colorau (urucum).

Deixe a carne fritar normalmente e sirva logo em seguida.
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