Para 0 pirdo:2 xicaras de farinha de mandioca torrada
Azeite de dendé (suficiente para umedecer a farinha)

Sal a gosto

Pirdo:Em uma tigela funda, misture bem a farinha de mandioca com azeite de dendé até formar uma farofa Umida.
Aos poucos, despeje o caldo do cozimento do camarao fervente e misture até obter um pirdo homogéneo.
Tempere com sal e sirva com o camarao e 0s vegetais reservados.

Rende de 4 a 6 porgoes.
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