2 xicaras de arroz

1 cenoura média ralada
300 g de presunto ralado
300 g de mussarela ralada
1/2 peito de frango ralado
3 colheres de Margarina
1/2 cebola

Sal a gosto

2 limdes

Agua

Frango:Tempere o frango picado em cubos com limao, sal, e alho.
Agueca duas colheres de margarina ao fogo e adicione a cebola bem picada até dourar.

Adicione o frango picado e frite-o até dourar.

Risoto:Em uma panela média coloque a margarina e a cebola bem picadinha até dourar;

Adicione o Arroz, o sal, a cenoura, o presunto, a mussarela, o frango, milho (escorra todo o conservante) e a dgua

até cobrir os ingredientes.

Quando o arroz tiver cozido 0 nosso risoto esta pronto (a cenoura cozinhara junto).
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