Primeira Camada:1 lata de leite condensado
3 gemas

1 lata de leite (mesma quantidade do condensado)

Segunda Camada:2 latas de leite (mesma quantidade do condensado)
8 colheres de chocolate em pé ou achocolatado
3 colheres de acucar

1 colher de maizena

Primeira Camada:Coloque numa vasilha todos os ingredientes da primeira camada e leve ao fogo baixo, mexendo

sem parar.

Quando comecar a borbulhar espalhe no recipiente de vidro. Deixe esfriar. Enquanto isso.

Segunda Camada:Coloque numa vasilha todos os ingredientes da segunda camada e leve ao fogo baixo, mexendo
sem parar. Quando comecar a borbulhar espalhe no recipiente de vidro por cima da primeira camada. Deixe esfriar
e leve ao congelador.
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