4 xicaras de cha de farinha de trigo

3 colheres de cha de fermento em pé
1/2 colher de ché de sal

200 g de manteiga

1 xicara de cha de aclcar

1 ovo

1 colher de cha de raspas de laranja

Bata a manteiga com o acgUcar até ficar cremosa, junte o ovo e a raspas de laranja, continue a bater.
Misture entdo a farinha, o fermento e o sal até obter uma massa bem homogénea.
Faca os biscoitinhos enrolando-os com as maos enfarinhadas.

Coloque em tabuleiro sem untar, em forno moderado, até dourar.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/54561-amanteigados-de-laranja.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/54561-amanteigados-de-laranja.html

