500 grs. de camardes limpos

1 xicara (chd) de farinha de trigo

1 xicara (chd) de 4gua gelada (ou um pouco mais)
1 xicara (cha) de maisena

4 colheres (café) de fermento em pé

2 colheres (café) de sal

Misturar a farinha de trigo, a maisena, o sal e a 4gua gelada.
Colocar tudo de uma vez e, no final, adicionar o fermento.

S6 adicionar o fermento na hora de empanar e fritar os camaroes.
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