4 colheres (sopa) de aclcar

1 pitada de sal

100 g de margarina

1 colher (cha) de fermento em pé

1 colher (chd) de esséncia de baunilha
1 ovo

Polvilho que dé para enrolar

Bata 0 aclicar com a manteiga e o sal.
Junte o fermento e o0 ovo e continue amassando com o polvilho até obter uma massa macia, homogénea e firme.

Depois faca as rosquinhas da forma que desejar, pode ser até trancada, coloque em uma forma levemente untada
e leve ao forno médio.

Assar até ficarem clarinhas, bom apetite.
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