200 g de macarrao parafuso

1/2 gomo de calabresa em cubos

1 pacote de molho 4 queijos

1 caldo de galinha ou de sua preferéncia
1 colher de sopa de 6leo

1 colher de margarina com sal

1/2 colher de sopa de sal

Agua para cozinhar o macarréo

Em uma panela coloque a 4dgua, o dleo, sal e o caldo e deixe ferver.
Quando estiver fervendo coloque o macarrao e cozinhar mexendo de vem em quando para ndo grudar.

Quando estiver cozido, escorra e coloque em uma travessa de vidro, prepare o molho de acordo com a

embalagem.

Em uma frigideira anti-aderente derreta a margarina e coloque a calabresa em cubos, virando sempre para nao

queimar.

Retire da frigideira e coloque em um prato com guardanapos de papel para retirar o excesso, misture com o molho
ja pronto e espalhe sobre o macarrao. Sirva.
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