2 xicaras (chd) trigo

2 e 1/2 xicaras (chd) de fuba

1 colher (sopa) erva doce

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 xicara (chd) de aclcar

1 colher (sopa) de margarina

1 colher (sobremesa) de aroma de baunilha
1 ovo

1 xicara (cha) de leite

Acucar e canela para polvilhar

Coloque todos os ingredientes secos,a margarina e 0 ovo em uma tigela.
Acrescente o leite aos poucos ,mexendo até obter uma massa homogénea.
Enrole as rosquinhas e frite-as em éleo ndo muito quente, até ficarem douradas.

Misture o acUcar com a canela e polvilhe.
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