500 g de macarrao tipo ldmen

Agua

Sal e alho

Orégano

Molho de tomate

Queijo ralado

2 fatias de presunto de peito de peru
Horteld

1 empanado de peito de frango

Cheiro verde a gosto

Cozinhe o macarrdo por 5 minutos ou até que fique no ponto, escorra, frite 0 empanado na chapa sem gordura,
virando até que fique corado.

Em um prato arrume o macarrao, o empanado e polvilhe por cima o queijo, o oregdno, o molho de tomate, o cheiro

verde e ornamente com o presunto em tiras e uma folha de hortela.

Fica cheiroso e extremamente saboroso.
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