Molho:1 melado cortado em pedacos grandes
1 xicara de azeite

500 ml de creme de leite fresco

1 colher (sopa) de extrato de tomate

1 pitada de pimenta branca (ou do reino)

200 g de parmesao ralado

Macarrao:1 pacote de macarrao penne

Enquanto cozinha o macarrao, frite os pedacos de meldo no azeite até que amolecam sem desmanchar.
Acrescente o extrato de tomate, o creme de leite, a pimenta e abaixe o fogo.

Por Ultimo acrescente o queijo ralado, misture até que derreta.

Coloque por cima do macarrao ja cozido.

Dica: acompanha um bom vinho branco gelado!
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