Creme:1 lata de leite condensado
A mesma de leite

2 gemas

Creme:Em uma panela coloque a lata de leite condensado, a mesma de leite, as duas gemas e o recheio.
Mexa sem parar por 10 minutos, até criar consisténcia.

Antes de desligar o fogo coloque a bolacha que foi cortada em pequenos pedacos.

Montagem:Em um refratario, preencha o fundo com a bolacha, depois coloque o creme, alternando, uma de

bolacha e outra de creme, terminando com a de creme.

Em seguida cologue na geladeira deixe por alguns minutos e esta pronto.
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