Molho:2 dentes de alho

1 cebola pequena

1 lata de molho de tomate

1 colher de sopa de amido de milho
Manjericao a gosto

1 tablete de caldo da sua preferéncia
Azeite para refogar

Queijo ralado a gosto

Molho:Refogue o alho, até dourar um pouco, cologue a cebola até murchar, junte o caldo até ele desmanchar.

Coloque o molho, espere levantar fervura, cologue o amido de milho dissolvido em meia xicara de 4gua, quando

engrossar desligue o fogo e jogue por cima do Porpertone.

Polvilhe com queijo ralado.
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