1 lata de leite condensado
11 de leite

4 colheres cheias de maizena
3 ovos

1 caixa de gelatina do sabor que preferir

Bata as gemas, o leite condensado, a maizena e o leite com uma colher de pau.
Misture bem e coloca-se no fogo para cozinhar.

Depois de cozido, coloque uma travessa.

Deixe esfriar.

A parte, faca a gelatina conforme instrucdes da embalagem.

Deixe esfriar.

Bata as claras em neve e misture a gelatina.

Despeje sobre o creme e leve a geladeira.
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