250 g de polvilho azedo

3 ovos

1/2 xicara (cha) de 6leo

100 g de queijo ralado

1 colher de cha de fermento em pé (quimico)

Sal e orégano a gosto

Misturar bem todos os ingredientes.
Colocar em uma férma de pudim (com um furo no meio), untada e enfarinhada.

Assar a 180°C por mais ou menos 20 minutos.
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