Molho:4 colheres (sopa) azeite

4 dentes alho em laminas

2 xicaras (chd) mini tomates

1 xicara (chd) folhas de manjericdo fresco

Parmesao ralado a gosto!

Comece pelo molho dourando as laminas de alho levemente no azeite.

Entdo coloque os tomates, o manjericdo para aromatizar e saltei-os. Cozinhe a massa na agua até ficar al dente.

Coloque em uma travessa bem bonita e regue com o0 molho. Sirva imediatamente.
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