1 xicara de dgua morna

1 colher de sopa de aclcar

1 colher de éleo

1 colher de cha de sal

1 colher de cha de fermento para pao

2 xicaras de farinha de trigo, ou até o ponto para sovar com a mdo

Coloque a dgua morna em um recipiente e acrescente o aculcar e o fermento e deixe por 5 minutos até dissolver

por completo o fermento.
Acrescente o0 6leo, sal e a farinha e sove a mao por 5 minutos.

Deixe descansar meia hora, sove por mais 5 minutos, modele a seu gosto coloque na forma e deixe crescer ate

formar o dobro da massa.
Assar em forno a 160°C por 45 minutos.

Facil e delicioso!
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